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Alto Stilo Gran Luxo é o programa de serviços top do Alto Stilo Festas. Neste programa, é servido um fabuloso jantar com opções de cardápios requintados para os melhores paladares, sem contar com a gama de serviços inclusos que fazem do seu evento único e inesquecível.
Segue a lista detalhada de itens contidos no pacote Alto Stilo Luxo:

· Bolo decorado (decorado de acordo com o tema da festa e recheio à escolher)

·   Doces fondados (chocolate, beijinho, sensação, docinhos de uva, abacaxi, morango, só coco, nozes, damasco)

·  Mesa de frios decorada (Tábuas de frios, mousse, Torradas)

·  Mesa de Chocolate (bombons diversos, mini tortinhas, mousse doce, profiteroles, fondue de chocolate com frutas, pão de mel)
·  Salgados:

Salgados Assados: (bombons salgados, ameixa com bacon, barquetes de legumes, pasteizinhos de forno de frango e camarão, canudinhos folhados)
Salgados Fritos: (coxinha frango, kibe, bolinha de queijo, bolinha napolitana, rocambole de presunto, moqueca de peixe, bolinho de carne assada, bolinho de calabresa, bolinha 4 queijos, risole de cheddar, carne seca com abóbora, catupiry com azeitona, bolinho de aipim, empanado de camarão, risole de camarão, lombo com mussarela e orégano, enroladinho de salsicha, tomate seco com mussarela, coxinha de frango com catupiry, croquete de milho com frango, croquete de milho, risole de palmito, croquete de carne moída com manjericão)
· Petiscos (ovos de codorna, cascata de camarão, churrasquinho, filé de adoque e filé de frango ao molho de gorgonzola)
· Cremes quentes (Siri, bacalhau gratinado, camarão com catupiry, 4 queijos, presunto com champignon, frango com requeijão).

· Bebidas (refrigerante, água mineral, suco de frutas, mate, guaraná natural, coquetel de fruta, vinho branco, vinho tinto, espumante para brinde, pro seco e gelo)
obs.: cerveja não está inclusa neste pacote.
· Jantar (serviço à francesa)

Profissionais treinados e devidamente ornamentados para oferecer o que há de melhor em termos de atendimento à moda francesa, podem ser servidas as seguintes opções:

        Drinks -> Suco de abacaxi com hortelã, uísque e coquetel de frutas


Frios -> Canapé de Arenque, canapé de peito de peru com manga, patê de fuá de fígado com geléia de amora, carpaccio de carne.


Entrada -> Salada verde (alface crespa, alface roxa, agrião, endívia e rúcula)


Molhos -> Framboesa temperada, vinagrete e mostarda

       Prato principal -> Ravioles com recheio de brie aos 4 queijos

                                  Medalhões com filet de shiitake

                                  Filet de frango à ervas finas

      Acompanhamentos -> Arroz branco com amêndoas, batata rosti, amarradinho de legumes com nirá e mini maçã com recheio de damasco.


Sobremesas -> Brownie (calda de laranja e de chocolate), sorvete de creme, frutas flambadas, profiteroles.

Após -> Café
· Buffet Japonês (O melhor da culinária japonesa em seu evento com sushi-man preparando altas delícias na hora!)

· Barman (acrobacias e pyrofagia no preparo dos drinks mais exóticos e saborosos) 

· Pessoal de apoio: Encarregado de cozinha, copeiro, fritadeira Garçons, metri, recepcionista e o coordenador do evento.

· Itens complementares:

Ambientação completa do salão com paisagismo, ponto de luz, mesas de vidro para bolo, doces e chocolate, toalhas redondas com cobre manchas, capas de cadeira, decoração com flores naturais e buquet e bem-casados para noivas.
Obs.: Há também uma série de outros serviços não inclusos neste pacote que podem ser adquiridos, são eles:

Fotografia, filmagem, convites, telão, som, decoração de igreja. (Lembramos que tais itens não incluídos no pacote podem ser inclusos no preço final do seu evento facilitando o pagamento dos mesmos)
Preço deste pacote: R$ 71,00 (setenta e um reais) por pessoa e criança até 10 anos não paga.
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